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Kuche 4.0

DIE VERNETZTE GEWERBEKUCHE



Versammlung von Glaubigen auf dem St. Petersplatz
im Jahr 2005
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Versammlung von Glaubigen auf dem St. Petersplatz
8 Jahre spater...
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Internet of People

MENSCHEN KOMMUNIZIEREN
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Internet of People Internet of Things
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WO BIN ICH?

BEWEGE ICH MICH?

WO IST NORDEN?

IST ES HELL?

BIN ICH ES?

ERKENNE MEINEN FINGERABDRUCK

WIE HOCH IST MEIN PULS?

KOMMUNIZIERE MIT MEINEN FREUNDEN
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DIE VIERTE REVOLUTION

Erster mechanischer  Erstes FlieBband, Schlachthife Erste speicherprogram- Industrie 4.0
Webstuhl | 1784 von Cincinnati | 1870 mierbare Steuerung | 1969

Pl AL

ERSTE INDUSTRIELLE = ZWEITE INDUSTRIELLE DRITTE INDUSTRIELLE VIERTE INDUSTRIELLE

REVOLUTION REVOLUTION REVOLUTION REVOLUTION
Mechanische Produktions- Transportbdnder zur Dank Elektronik und IT Jntelligente Fabrik™: Mensch,
anlagen, angetrieben schnelleren Fertigung, Strom  bernehmen Maschinen ganze  Maschine und Objekt tauschen
durch Wasserkraft ermoglicht arbeitsteilige Arbeitsschritte der Informationen aus. Das Produkt

und Dampfmaschinen Massenproduktion Produktion steuert seinen eigenen
Fertigungsprozess
MECHANISIERUNG ELEKTRIFIZIERUNG AUTOMATISIERUNG VERNETZUNG
LR Grafik:Ortega Quelle: BMVIT/Kurier-Recherche
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loT Ebenen — von der Technologie zur Anwendung

MACHEN
LERNEN

SAMMELN
VERBINDEN
DINGE

Quelle: Timothy Chou, PHD
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DER TIPPING POINT IST ERREICHT

TIPPING POINT




DAS PROBLEM IST NICHT, DASS IMMER MEHR ROBOTER
EINGESETZT WERDEN, SONDERN DAS DIE MENSCHEN IMMER
MEHR ZU ROBOTERN WERDEN
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p Freie Parkplatze ... an das Navigations-
- werden lber die Cloud ... gerat gesendet.
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@ Parkplatzsuche
verkuirzt
Werkzeuge senden Ablaufe fiir

ihre Position. C I ou d Handwerker
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@ Suche entféllt

Hausbesitzer erhalt

Warnung aufs
— Smartphone.
Sensoren messen g
Erschitterung an Fenster. (' Mehr Sicherheit o

Foto: Bosch
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CUBE BERLIN BY CA IMMO

DAS SCHLAUESTE GEBAUDE EUROPAS
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Der neue Sensor kann messen, was eine Person zu
sich nimmt
r

Q Der neue Sensor wird auf einem Zahn angebracht und soll die Erndahrung analysieren.

Foto: SilkLab / Tufts University
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Kiiche 4.0 - fruher
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Kuche 4.0 - heute
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Multifunktionsgerate in der Kiiche

KOMBI-DAMPFER MULTI-PFANNE
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Multifunktionsgerate in der Kiiche

FRITTIERSTATION SCHOCKFROSTER
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Kiche 4.0 - morgen

CLOUD
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Kiche 4.0 - morgen
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Kiche 4.0 - morgen
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Permanente Betriebsdatenerfassung zu Temperaturen, Produktionsmengen, Lagerbestanden, Abfallmengen,
Arbeitszeiten, Verkaufsmengen, Kundenzufriedenheit

HACCP Reporting  §j Benchmarkreports : Zustandsiiberwachung
Ruckverfolgbarkeit 15 15 Stormeldungen  technische — *
from farm to fork Uberwachung 15 T und Alarming Reportings 1 o
: = = 1S
Eskalations- Trendanalysen :§ :g Anlagen- und Liegenschafts- g &
management . . management 15
=

Speisen-

planung/ Essens- Warenbe-
Rezepturen/ bestellung stellung
Kalkulation

WEIGHE
annahme/
Lagerung

Speisen- Essens-
herstellung ausgabe

v

Energiemanagement After-Sales-
Kommunikation

Stormeldungen technische Social Kunden-
und Alarming Reportings Media befragung
Einkaufsportale mit Lagermanagement, Rezeptur- Lo _Ve_mitzing_ Lo K ;
verwaltung, Rechnungsbearbeitung, Vertriebsmodulen assensysteme

Allergen- und Zusatz- Nahrwertkalkulation
stoffmanagement

Menubestellsysteme

Vernetzung

bargeldlose
Bezahlung
Kunden-
information

Produktionsplane
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Quelle: Deffke & Engel, Grafik: HCM



Pe’ 1te Betriebsdatenerfassung zu Temperaturen, Produktionsmen~ " agerbestanden, Abfallmengen,
Arbeitszeiten, Verkaufsmengen, Kundenzufr 3 it

HACCP Reporting Benchmarkreports : : Zustandsiiberwachung
Rickverfolgbarkeit Prozess- ! b4 = R .
S . H 15 1 5| Stérmeldungen  technische -
rom farm to for uberwachung 15 15| und Alarming Reportings 1 o
8 e - 15
Eskalations- Trendanalysen :§ :g Anlagen- und Liegenschafts- ¢ &
management . . management 15
>

Speisen-
planung/ Essens- Warenbe-
Rezepturen/ bestellung stellung
Kalkulation

Waren-
annahme/
Lagerv
- p)

Speisen- Essens-
herstellung ausgabe

v

After-Sales-
Kommunikation

Vernetzung Sta’:‘)rmeldun_gen technis_che Social Kunden-
und Alarming Reportings Media befragung

Einkaufsportale mit Lagermanagement, Rezeptur- . _Vta_rnitzing_ o ¢ :
verwaltung, Rechnungsbearbeitung, Vertriebsmodulen assensysteme

Allergen- und Zusatz- Nihrwertkalkulation
stoffmanagement

Menubestellsysteme Szl e F e,

bargeldlose
Bezahlung
Kunden-
information

Quelle: Deffke & Engel, Grafik: HCM

Produktionsplane
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Tips und Tricks bei der Planung einer

BEREITS IN DER KONZEPTPHASE VERNETZUNG VORSEHEN
VERLEGUNG VON LAN-KABELN GLEICH MIT EINPLANEN
MOGLICHST NUR MULTIFUNKTIONSGERATE EINSETZEN
IDEALERWEISE GERATE MIT OPC-UA SCHNITTSTELLE

FLEXIBLE MEDIENZUFUHRUNG (AM BESTEN VON DER DECKE)
BEDARFSANALYSE MIT DEM KUCHENPERSONAL

MIT WENIGEN APPS ANFANGEN

ABOS STATT KAUF BEI DER SOFTWARE
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Marc-Oliver Schneider Norbert Wittke
marc.oliver.schneider@kiconn.com norbert.wittke@kiconn.com
Tel: 0152 3178 0725 Tel: 0172 4288 436
Otto-Hahn-StraRRe 34 Otto-Hahn-StralRe 34

85521 Riemerling bei Miinchen 85521 Riemerling bei Miinchen
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