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Modernes Verpflegungsmanagement
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Martin Schmitz

Inhaber Schmitz Marketing
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3 Gregor Fricke

Hochschulgastronomie Studentenwerk Minchen




Tagungsprogramm Donnerstag

Vanessa Meyenburg

Rechtsanwaltin FA Arbeitsrecht

Arbeitnehmer-
Uberlassung
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Dr. Linda Chalupova

Fachfrau fir Managementsysteme und Gemeinschaftsverpflegung,
Hamburg

Abfallvermeidung

WL N
Thomas Vol3

LWL — Kliniken MUnster & Lengerich



Tagungsprogramm Freitag

Sven Bach

Praxis fur Erndhrungstherapie, Stuttgart

Betriebliches
Gesundheits-
Management

Ralf Gremme wiinimanseer e : // / :




Tagungsprogramm Freitag

Unternehmensstrategie
der Finkbeiner Kantinen
GmbH

BEST-PRACTICE

Christian Adam

Finkbeiner Kantinen GmbH & Co. KG, Stuttgart
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Internetbasiertes S&F-Einkaufsportal

Anwendertreffen
Freitag: 9:00 Uhr —12:00 Uhr

Systemvorteile auf
Wunsch maligeschneidert

S&F-Einkaufsportal

Kostenlose Mitgliedschaft und direkte
Einkaufs- und Prozessvorteile in einem
webbasierten Einkaufsverbund fir Food
& Non Food Produkte.

5@ S&F-Gruppe
Modernes Verpflegungsmanagement
Einkauf-Planung-Beratung

einkauf@sundf-gruppe.de
www.sundf-gruppe.de




Wer wird

G"manager

Jahres 20187

Preisverleihung im Rahmen des Event-Abends
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a Hochschule
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Rahmenprogramm

FUhrung Klosterkirche

Treffpunkt um 18:00 Uhr
am Kircheneingang,
www.kloster-fuerstenfeld.de

Welnevent

Treffpunkt um 18:00 Uhr
am Stand auf dem
Marktplatz an der Tenne

\

das kreative Weingut






Forderpreis fur Innovatives
Verpflegungsmanagement

Laudatio & Preisverleihung:

Merle Losem, Geschaftsfihrerin
Deutsche Gesellschaft fur
berufliche Bildung

Freitag: ab 11:30 Uhr im Zuge des Programms
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»|ch glaube an das Pferd. Das
Automobil ist nur eine
W voribergehende Erscheinung.«

Kaiser Wilhelm der Il — letzter deutscher Kaiser




Digitalisierung, Trends und Innovationen in
der Hospitality

Martin Schmitz

Inhaber Schmitz Marketing




