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Modernes Verpflegungsmanagement )
" Best Practices fur Individual-, Gemeinschafts- und Systemgastronomie &

11. und 12. Oktober 2018
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Albstadt-Sigmaringen University
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16. S&F Symposium am 10. und 11.10.2019:
20-jahriges Firmenjubilaum der S&F-Gruppe!
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Einen guten Heimweg und bis zu unserem
Wiedersehen eine gute Zeit!

Wir freuen uns auf Sie im nachsten Jahr:
lhr Team der S&F-Gruppe!




