
Vorstellung S&F und Agenda
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S&F-CONSULTING 
GESCHÄFTSBEREICHE

TEAM 
Die Stärke liegt im Ganzen

FÜHRUNGSKRÄFTE-
VERMITTLUNG

Marcus Seidl

EINKAUF
Oliver Schrock

AUSSCHREIBUNGEN
Uwe Thiele

PLANUNG
Ulrich Fladung

BERATUNG
Martin Meyer
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S&F-EINKAUF
– Kostenfreie Mitgliedschaft im S&F-Einkaufsverbund
– Vertraglich zugesicherte Einsparung
– Kostenfreie/ stark subventionierte EDV-Bereitstellung des „S&F-Einkaufs-

und Warenwirtschaftssystems“ (jb-x, necta oder coptec)
– Lieferanten- und Datenmanagement für > 600 S&F-Lieferanten
– Entlastung im Einkauf durch „Ihre Einkaufsabteilung“ der S&F
– Optional: Steuerung/ Optimierung des strategischen Einkaufs entsprechend 

Ihrer Managementvorgabe

OLIVER SCHROCK 
oschrock@sundf-gruppe.de

S&F-EINKAUF 
Sparen mit System
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S&F-Beratung
– Der Geschäftsbereich S&F-Beratung steht für Beratung und individuelle 

Betreuung von Mandant*innen aus den Bereichen Care, Business und 
Education.

– Maßgeschneiderte Lösungen statt vorgefertigter Programme, individuelle 
und innovative Beratungskonzepte und eine kundenorientierte 
Dienstleistung – das ist unser Versprechen an Sie!

– Mit einem starken Team aus Köchen, Küchenmeistern & 
Verpflegungsbetriebswirten die Zukunft gemeinsam gestalten.

MARTIN MEYER 
mmeyer@sundf-gruppe.de

S&F-BERATUNG 
Aus der Praxis für die Praxis
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S&F-PLANUNG
– Objektiv, unabhängig und offen – die S&F arbeitet mit den Partnerbüros 

wie Kolb & Beck ausschließlich in Ihrem Sinne und transparent!
– Akribisch - hohe Detaillierung in frühen Planungsphasen – Sie erhalten 

Projektsicherheit und -transparenz für Ihren zukünftigen Betrieb von 
Anfang an.

– Interdisziplinär – alle Aspekte einer ganzheitlichen Betrachtung des 
späteren Betriebes werden bei uns aus einer Hand geleistet. 

– State of the art – das S&F ist stets auf der Suche nach innovativen und 
herausragenden Praxislösungen. 

ULRICH FLADUNG 
ufladung@sundf-gruppe.de

S&F-PLANUNG 
Überblick
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S&F-FÜHRUNGSKRÄFTEVERMITTLUNG
– Sie suchen einen verantwortungsbewussten Mitarbeitenden für Ihr 

Unternehmen?
– Die S&F-Gruppe unterstützt Sie bei Ihrer Suche. 
– Seit 1999 betreuen wir Verpflegungsbetriebe und kennen die 

Anforderungen an qualifizierte Führungskräfte.
– Nutzen Sie unser großes Netzwerk und unsere persönliche Betreuung. 
– Wir kümmern uns persönlich um Ihre Vermittlung und stehen Ihnen auf 

Wunsch bis zum Abschluss zur Seite.

MARCUS SEIDL 
mseidl@sundf-gruppe.de

S&F-FÜHRUNGSKRÄFTEVERMITTLUNG 
100% persönlich
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S&F-AUSSCHREIBUNGEN
– Die S&F-Ausschreibungsbegleitung steht für die individuelle Begleitung von 

Ausschreibungen für die Bereichen Care, Business und Education.
– Kundenindividuell angepasste Ausschreibungsinhalte nach Ihren 

Anforderungen statt vorgefertigte Textbausteine!
– Begleitung des gesamten Ausschreibungsprozesses. Von der Ermittlung der 

Anforderungen bis zur Zuschlagserteilung.
– Kompetenter Ansprechpartner in fachlichen Ausschreibungsinhalten mit 

Branchenwissen und Erfahrung aus vielen erfolgreichen 
Ausschreibungsprojekten.

UWE THIELE 
uthiele@sundf-gruppe.de

S&F-AUSSCHREIBUNGEN 
Überblick



PUBLIKATIONEN

Unternehmensvorstellung 82021  S&F-Gruppe

• In Publikationen, Fachbüchern und Fachartikeln teilen wir unser 
Know-how mit Ihnen. 

• Wissenstransfer von Experten für Experten.
• Regelmäßiges Branchenmagazin.
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AGENDA

von bis Thema Dozent

9:00 9:30 Begrüßung und Vorstellungsrunde Marcus Seidl 
S&F

9:30 10:15 VERPFLEGUNGSKONZEPTE 
unverzichtbar für die Gastronomie Teil 1

Martin Meyer 
S&F

10:15 10:30 Kaffeepause

10:30 11:15 VERPFLEGUNGSKONZEPTE 
unverzichtbar für die Gastronomie Teil 2

Marcus Seidl 
S&F

11:15 12:00 Erfolgsfaktoren einer gesunden und 
nachhaltigen Gemeinschaftsgastronomie

Stefanie 
Heutling ProVEG

12:00 13:00 Mittagspause
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AGENDA

von bis Thema Dozent

13:00 13:45 Zeitgemäße Produktionsverfahren mit 
effizienter Technik

Tobias Brand
ELRO

13:45 14:30 Eine neue Küche für Wildau Dennis Walnsch-
Zach WSG

14:30 14:45 Kaffeepause

14:45 15:45 Führung durch die neue Küche Dennis Walnsch-
Zach WSG

15:45 16:00 Abschlussrunde und Verabschiedung Marcus Seidl 
S&F
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WIR WÜNSCHEN UNS ALLEN 
EINEN ANGENEHMEN WORKSHOP 
MIT INSPIRATIONEN UND AUSTAUSCH
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