Nouvelle Cantine

Die Zukunft der Betriebsgastronomie
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Der Aufbruch in eine neue betriebliche Esskultur

TRENDS ERFOLGS REZEPT

New Worlk Eine neue Art der
Wertschdtzung fur Mensch,
Produkt und Handwerk.

Individualitat

Gesundheit

Klimawandel

Das Betriebsrestaurant entwickelt sich zum Herzstluck des Unternehmens



Gut kochen fur viele

Das Auge isst mit

Durch Nudging zur gesunden
Mahlzeit und bewusster Ernahrung

i Wohlfuhlatmosphdre durch
“" ff raumliches Design und Architektur

Kommunikationsplattform far W " _____. Frische und regionale Produkte fur

WO il kreative Forderung und Motivation ‘ﬁ\gi i ¢+ Qualitdt und weniger Convience
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Regionale Partnerschaften

FUr die Umwelt

Einkaufsprinzipien

Regional und direlkt vom
Erzeuger

Umweltfreundliche
Anbaumethoden

Tierwohl und Haltungsform
Kurze Transportwege
Umweltfreundliche Verpackung

DAS PRODUKT



Qualitdt die man schmeckt

Von der Menuplanung Uber die Bis zum Anrichten
Speisenzubereitung des Tellers

DAS HANDWERK



VERANTWORTUNG

FUr Mensch, Produkt und Handwerk

Bestmogliche Forderung
unserer Talente
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Jetzt reinhoren

Unsere Gaste jeden Tag kulinarisch
neu begeistern

Okologische Bewusstsein flir ausgewdhlten
Lebensmitteleinsatz schaffen




