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ZIELE DER DIGITALEN TRANSFORMATION

1@

Neues digitales Kochbuch

« Starker Fokus auf Regionalitat durch
mehr Transparenz im Einkauf bei regionalen
Anbietern (Mehrlieferantenstrategie)

+ Mehr Ausgewogenheit in der Ernahrung fur
den Bewohner (mehr Gemuse/weniger Fleisch)

« Easy to use fir Kiichenleiter:iinnen
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Steigerung der
Bewohnerzufriedenheit

« Durch Hinterlegung individueller Ess-
gewohnheiten und Auswahl anhand von Bildern
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Entlastung der Pflege

« Durch automatisches Verzehrtracking
und effiziente, digitale Ablaufe und K
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Lebensmitteleinsparung und
Miillreduktion von 10-15%

« Durch genauere Mengen und bedarfsorientierten
Einkauf und Produktion

il
Stetig aktuelle Daten

Durch tagesaktuelle Preise, Bewohnern-
und abwesenheiten, LIMV-Daten




PROZESS INKL. SCHNITTSTELLEN @BiLATERAL

Bewohner-

informationssystem
BIS

Meniibestellsystem
MB

Warenwirtschaft
WW

Aktuelle Ubergabe

der Bewohnerdaten inkl.
An- und Abwesenheiten
von BIS an MB

Digitale Menuabfrage und
KI Abfrage anhand des
Speiseangebotes und der
Essgewohnheiten in MB

Produktion und Ausgabe
anhand genauer Mengen
inkl. weniger Ruckldufe
und Uberproduktion

Einmalige Eingabe der Bewohner-
individualitdten und Ess-
gewohnheiten in MB

Ubergabe des Bedarfs von MB
an die WW (6-8 Tage vorher) fur
Kalkulation und Priifung des BKT

Digitales Verzehrtracking fiir
Bewohner mit Ess- und Trinkprotokoll

Ubergabe und Aktualisierung des
Speiseplans inkl. aktuelle Nahrwerte
/ LMIV Daten etc. von WW and MB

PlanmaBiger Einkauf durch
automatisierte Auflésung der
Mengen und Rezepte in WW

Tagesaktuelle Preisvergleiche
der Lieferanten

Ubergabe an die Dokumentation
im Bewohnerinformationssystem
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ERGEBNISSE

1o/

Reduktion Speisenabfalle

« Durch die gezielte MenUbestellung
inkl. Abbildung von PortionsgréBen und
Vorlieben der Beilagen konnten wir den
Nassmdll um bis zu 30% reduzieren.

¢ Einhergehende Reduktion der
Bestellvolumina und Steigerung
der Wirtschaftlichkeit.
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Steigerung der
Bewohnerzufriedenheit

« Durch Hinterlegung individueller
Essgewohnheiten und Auswahl anhand
von Bildern, insbesondere ein Vorteil fur
Menschen mit kognitiven Einschrankungen.

Verbesserung der
Erndhrungsdokumentation

« Durch automatisches Verzehrtracking,
transparente Darstellung der Zielformulierung
und des Ergebnisses im Bereich KCAL
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Schaffung von
zeitlichen Ressourcen

« Durch Vereinfachung der Bestellprozesse
und Entlastung der Kommunikationswege.

« Nutzen der zeitlichen Ressourcen im Sinne
der Ergebnisqualitat eines jeden Standort.

s

Erhohte Transparenz

« Durch stetig aktuelle Daten sowohl in den
Residenzen als auch fiir die Fihrungsebene.




ERFOLGSFAKTOREN

Internetverbindung und
grundsatzliche techn.
Infrastruktur ist gegeben

Basis fur allen weiteren Punkte

Schnellerfassung
wird genutzt
.Mittag bestellen”

spart Zeit

Warnung durch rote / gelbe
Hand wird beriicksichtigt

sichert das Bewohnerwohlbefinden
durch Vermeidung Allergien

Schnittstelle zu
Bewohnerdokumentation
funktioniert

sichert das Bewohnerwohlbefinden

Digitale Produktionsplan /
Essensausgabelisten
werden genutzt

spart Zeit und Geld

Rezepturen in
Warenwirtschaftssoftware
stimmen inhaltlich

spart Zeit

Der Speisenplan ist in
Meniiwunscherfassung
bebildert

erhoht die Bewohnerzufriedenheit

Bestellvorschlag wird in
Warenwirtschaftssoftware
durchgefiihrt

spart Zeit und Geld

Alarmliste
wird genutzt

sichert das Bewohnerwohlbefinden
durch vollstdndige Bestellung
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IMPRESSIONEN
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IMPRESSIONEN

Wohnbereich ohne Wohnbereich mit
Digitalisierung Digitalisierung




PFLEGE PROFITIERT

“Ich spare wertvolle Zeit durch die simple Auswahl und das
einfache Verzehrtracking bei Bewohnern mit Ess- und Trinkprotokoll.
Zudem sind individuelle Bewohnergewohnheiten hinterlegt”




BEWOHNER:IN PROFITIERT

"Durch die Bilder fallt es mir leichter zu entscheiden.
Zudem kann ich immer schauen was morgen auf den
Tisch kommt und die Vorfreude steigt.”




KUCHE PROFITIERT

“Endlich habe ich genaue und personenbezogene Mengen.
Ich muss nicht mehr ins Blaue einkaufen und kochen, wodurch
erheblich viel Arbeit und Muill gespart wird.”




WEITERE ZIELE — SELF ORDERING ALS ERGANZUNG

Smartphone Self-Service Terminal
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WEITERE ZIELE — SELF ORDERING FUR PERSONALENTLASTUNG

Wer hat schon bestellt und wer muss noch befragt werden?
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LEARNINGS

Vermeidung von @

Gruppenschulungen

¢ Insbesondere die Mitarbeitenden des Fachbereichs
Pflege & Betreuung miissen gezielt geschult und
eng begleitet werden.

« Die Vorteile einer Digitalisierung der Menuerfassung
mussen erkannt und verinnerlicht werden.

Mitnahme
Bewohnerschaft

und fur die Vorteile begeistern.
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« Die Bewohnerschaft in den Prozess aufnehmen

Definition von @

Verantwortlichkeiten

+ Ein Team aus den Fachbereichen Pflege und
Kiche missen als Key User benannt werden.

« Diese sollten interne Schulungen, die generelle
Umsetzung und Verbesserung begleiten.

@ Pflegerelevante Mehrwerte @

im Vordergrund

+ Mehrwerte der Erndhrungsdokumentation,
Biografie-basierten Speisenauswahl (KI)
und Abwesenheiten klar darstellen.




Ilhr starker Partner
fur stationare und
ambulante Pflege

Vielen Dank fur Ihre Aufmerksamkeit
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Screenshots

BACK-UP




BEWOHNERINDIVIDUALITATEN

aill . e Tim Granitza —

Medizinische Kostverordnung

Kostverordnung fr ainen Patienten

Name Muller , Max Essensort Zusdtzliche Mahlzeiten
Geburtsdatum - —
Frahstack
Zimmer A-101F Auswahlen... v
Station A Zimmer X v
Datum Sep 21,2024 Aufnahmetyp
Aufnahmedatum Sep 19, 2022 Mittagessen © stationar
() Halbstationar
Zimmer X v
Patienten Typ
Kaffee & Kuchen Auswéahlen.. -
Zimmer X v
Abendessen
Zimmer X v
Kestlorm Diabetes Unterkostform
Normal © Ohne BE U Diabetes
. ) stoma
~ Mit BE pro Tag — Kohlfrei
BE pro Tag Verteilung || pariert
(| Passiert
- - - - - (| Erhéhter Proteinbedarf
Erhohter Proteinbedarf in Prozent 10 %
Allergien
Ei x X v

Unvertraglichkeiten

X W
Portionsgrofe: T@K\ein 1@Nnrmol T@GIDG
Patient kann PortionsgréBe andern
Verzehr Erfassung fir Patienten
Kalorien Tagesbedarf 1800 keal  © Ziel Min Maix
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ESSGEWOHNHEITEN UND ALGORITHMUS PERKI

Frahstick Abendessen

Wieviel mochte der Patient essen?

Anzahl
©2.00
Welche Artikel mochte der Patient essen?
Brot/Brétchen: ich mag es..
Gruppe Garnicht Normal sehr gerne

n Brot o Erweitert
Brétchen o et
&

Streichfett: lch mag es
Gruppe Garnicht Normal sehr gerne
Streichfett -] Erweitert
| S}
Wurst: Ich mag es.
Gruppe Garnicht Normal sehr gerne
== wurstaufschnitt -] Erweitert
=
P Streichwurst o Erweitert
N

Kése: Ich mag es..

Gruppe Garnicht Normal sehr gerne

P Kaseaufschnitt o Erweitert
-

r‘ Streichkase o Erweitert
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BESTELLAUSWAHL

Bestellkalender
Bitte das Essen fir jeden Tag wahlen

Kostform: Normal Unterkostformen:
Zusdtzliche Informationen: Sonstiges : (), Gemise und Obst gewirfelt, Brot und Brétchen geschmiert Extras: Apfel: Jede Mahlzeit, Gekochtes Ei auch am Samstag

¥ & Fruhstick

W

4 < Mittagessen

Kiiche - Suppe

Suppe:

& Anders, Giuseppe

_ {P Mittwoch - Sept. 25,2024 [Pl st 23146 keal | Min 1.540 keal

Lauch-Hackfleisch-Eintopf

Kuche - Menu 1

Menu I:

. Gegrilltes Lachsfilet DillrahmsoBRe

GemuUsebett Kartoffeln

20
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AUSGABELISTE

il ‘ e Tim Granitza —

Essensausgabe Plan

Gibt Informationen Gber die Ess

Am Datum Fiter Liste
. Daten laden v
= Standard Liste h

21.9.2024

Stationen: A,
B, .C, ,[Extern,
Mitarbeiter...

Datum: 21.09.2024

Kiche - Mend Kuche -
- Kiche - Suppe Kache - Mena 1 Kache - Aktion
Mendalinie PP 2 Dessert
Nachname, Vorname |Fertig |n:zstc [n:sste [n:2stke |ne2ste |ne2ste |noste |noiste [ne2ste [ne2ste |n:zste [n:2ste [n:2stk
Anders, Giuseppe v ! !
Normal e ® " "
Bachfried, Martin
ormat v () [ nl nl nl
Buch: , Hauk
uchsbaum, Hauke v al nl n nl
Schonkost
Deutz, Mark nl nl nl nl nl
vegetarisch
Fritz, Benjamin
nl nl
Normal
Frohbach, Felicitas
Normal (8] nl nl nl (]
Lodahl, Jens v : : - -
Vollkost e " " " " ® ® ®
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VERZEHRTRACKING

aill . e Tim Granitza =

Essensausgabe

\ je Option und Station

Zeige Bestellung

Am Datum Filter Liste
. Daten laden
218.2024 B Standard Liste -

Speisesaal Wohnbereich Essecke A Isst nicht hier Essecke B Zimmer Speisesaal Kiiche WBI Kiiche WB!

Essenausgabe

Verzehr je Pal

@ Kein Verzehr 0 Komplette Mahlzeit verzehrt

0% 25% 50% 75%

Armer Ritter

= Anders, Giuseppe .
- PP Vanillesauce

@@

eowfirjg
Kommentar hinzufigen..

Flammkuchen "Elsasser Art" T@ 0% 25% 75% 100%
Kartoffelsalat T@ — — — —

& Buchsbaum, Hauke Backerbsen T@ contiy 4 Speisesaal
Gemusebrihe fur Suppe mit Brunoise T@ Kommentar hinzufigen..

SuRkartoffelpommes 7@
0% 25% 50% 100%
Leberkase T@
& Deutz, Mark Salat T@ @ Speisesaal
Backerbsen eowfig
Kommentar hinzufugen...
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