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Herzlich Willkommen 

in der Familie ... 

Ich freue mich, dass sich S&F der Buyers Edge Plattform 

angeschlossen hat. 

Ich kenne Ully und Marcus jetzt seit fast 8 Jahren. In die­

ser Zeit hat mich sehr beeindruckt, was sie und das Team 

von S&F auf dem deutschen Markt geschaffen haben. 

Als ich letztes Jahr bei Buyers Edge einstieg, um die euro­

päischen Aktivitäten zu leiten, gehörten Marcus und Ully 

zu den ersten Leuten, die ich anrief. Auf dem S&F-Sym­

posium im vergangenen Oktober haben wir erste Ge­

spräche über eine mögliche Zusammenarbeit zwischen 

S&F und Buyers Edge geführt. Das Potenzial lag für beide 

Seiten auf der Hand - das Potenzial, das darin steckte, 

den hervorragenden Ruf und die ausgezeichneten Lie­

feranten- und Kundenbeziehungen von S&F auf dem 

deutschen Markt mit der Software, der globalen Kauf­

kraft und den Ambitionen von Buyers Edge zusammen­

zubringen, um das Hotel- und Gastronomiegewerbe in 

unterschiedlichen Branchen und europäischen Ländern 

zu unterstützen. 

Wir wissen, wie wichtig die Zusammenarbeit in einer 

zunehmend komplexen Welt ist. Gemeinsam verfügen 

wir nun über eine europäische Präsenz in Deutschland, 

Schweden und Großbritannien, die in den kommenden 

Monaten auf die Niederlande und die Schweiz ausgewei­

tet werden soll. Damit sind wir in der einzigartigen Lage, 

alle unsere Kunden und Partner in der Lieferkette an 

mehr Orten zu unterstützen als jeder andere - und Ihnen 

das Fachwissen und den Wert zu liefern, den Sie von S&F 

kennen und lieben gelernt haben. 

Diese Veränderungen, mit denen wir alle konfrontiert 

sind, müssen kritisch, aber auch weitsichtig betrachtet 

werden. Entscheidend wird es sein, das Angebot der 

Warm- und Zwischenverpflegung flexibel an den Bedürf­

nissen aller auszurichten sowie diesen modernen und 

kreativen Lösungen zu begegnen. 

Buyers Edge Platform wurde 1998 von John Davie ge­

gründet. Bis heute, im 26. Jahr seines Bestehens, ist das 

Unternehmen in Familienbesitz und -führung. Auch un­

sere Mission ist heute noch dieselbe wie damals im Jahr 

1998: bessere Geschäftsergebnisse für unsere Stakehol­

der in der Foodservice-Branche zu erzielen. 
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https://www.kamasys.de/
www.apetito.de/xEinHandgriff


Herzlichen Glückwunsch zum 25-jährigen 
Jubiläum von S&F!

Es war mir eine Ehre, im letzten Jahr auf dem Symposium eine Keynote über 
das Thema Digitalisierung in der Gastgeberbranche zu halten.

Beim nächsten S&F Symposium gehen wir noch einen Schritt weiter und 
sprechen über Künstliche Intelligenz in der Gemeinschaftsverpflegung. 

Ich freue mich auf viele weitere Jahre innovativer Zusammenarbeit und 
gemeinsamer Erlebnisse.

Mit besten Grüßen,

Markus Wessel
Digitalisierungs-Experte und Podcaster | https://kuechenherde.com/

“
“

Lieber Marcus, lieber Ully,“Was für eine beeindruckende Leistung!
Seit 25 Jahren seid ihr in einem herausfordernden Umfeld selbstständig und 

bereichert die Branche mit eurem wertvollen Input, Know-how und
innovativen Ideen. Eure Veranstaltungen sind stets eine Bereicherung für alle, 
und der Innovationspreis ist eine inspirierende Quelle für alle und ein Erfolg. 

Vielen Dank, dass wir als F&B Heroes immer Teil eures Weges sein dürfen.

Liebe Grüsse 

Jean 
Jean Georges Ploner, F&B Heroes

“Ich wünsche euch und eurem Team alles Gute für die nächsten 25 Jahre 
voller Freude 

“
“

Lieber Marcus Seidl, lieber Ulrich Fladung, 
ich beglückwünsche Sie zu Ihrem 25jährigem Jubiläum der S&F Gruppe. Über 

alle gemeinsamen Jahre war und ist Ihr Unternehmen ein verlässlicher und 
kompetenter Partner im modernen Verpflegungsmanagement.

Jens Voges (A-GKE) 
Volkswagen Group Services GmbH I A-GKE
Leiter Geschäftsfeld Event & Gastronomie

Ich wünsche Ihnen für die nächsten 25 Jahre weiterhin viel Erfolg.

Lieber Marcus, lieber Ully und liebes S&F-Team,“
herzlichen Glückwunsch zum 25. Jubiläum! 

Eure Vision, harte Arbeit und euer Engagement 
haben diesen beeindruckenden Meilenstein möglich gemacht. 
Danke für die erfolgreichen Jahre und die gemeinsame Reise. “Auf viele weitere Jahre voller Wachstum und Innovation!

Erik A. Leonavicius 
Inhaber und Geschäftsleitung Strategieberatung

und der Branchenlösung 
REINVENTIS (www.reinventis.com)

RESTAURANTMARKETING (www.restaurantmarketing.de)

“

“

https://kuechenherde.com/
www.reinventis.com
www.restaurantmarketing.de


Lieber Marcus,
lieber Ulrich,
“

25 Jahre Beratung
25 Jahre Unterstützung
25 Jahre Freundschaft

Meinen ganz herzlichen Glückwunsch und ein persönlich großer Dank für 25 Jahre positi-
ve Wegbegleitung.

Lieben Gruß

Udo Krause
Geschäftsführer

GourmetPlan GmbH“
“

“
Herzlichen Glückwunsch, lieber Ully, lieber Marcus an Euch 

und eure S&F Consulting zum 25-jährigen Jubiläum! 
“

Wir danken euch sehr herzlich für die tolle Zusammenarbeit und eure Unterstützung in 
den letzten 13 Jahren. Euer Unternehmen, eure Kompetenz und eure fachlichen Impulse 

sind aus unserer Branche nicht wegzudenken.

Merle Losem 
DGBB - Deutsche Gesellschaft für berufliche Bildung mbH“Wir wünschen euch viele weitere Jahre, viel Erfolg und Wachstum für euch und 

euer S&F-Team!

Herzliche Grüße aus Köln

Die Jugendherbergen in Rheinland-Pfalz und im Saarland möchten Ihnen zum 
25-jährigen Firmenjubiläum unsere 

innigsten Glückwünsche übermitteln.

Eine beständige Wertekultur ist ein Grundstein für langfristigen Erfolg.
Wir freuen uns darauf, diese Werte auch in Zukunft mit der Firma S&F zu teilen.

Detlef Schmand 
Kaufmännischer Leiter
Die Jugendherbergen

in Rheinland-Pfalz und im Saarland

Vielen Dank für die vertrauensvolle Zusammenarbeit und weiterhin alles Gute für die 
weitere Zukunft.

Wir freuen uns, S&F zum 25-jähringen Jubiläum gratulieren zu 
können. Wir wünschen S&F weiterhin innovative Ideen für die 

Weiterentwicklung des Unternehmens und 
wünschen dabei viel Erfolg.

Gleichzeitig möchten wir uns für die wertvolle Zusammenarbeit in den letzten Jahren 
bedanken und sehen mit Freude weiteren gemeinsamen 

Projekten entgegen.

Elke Kailer-van de Pas
Leiterin strategischer Einkauf 
Samariterstiftung Nürtingen

Unsere bisherige harmonische Zusammenarbeit ist geprägt von individuellen, auf 
unsere Bedürfnisse zugeschnittene Lösungen. S&F ist für uns ein wichtiger Partner 

bei der Transformation in das digitale Einkaufs- und Versorgungsmanagement.

“

“



In der Gemeinschaftsverpflegung zwingt der akute Fachkräftemangel zu neuen Lösungen. De-
zentral geführte Küchen sind nicht mehr haltbar, da der Markt nach zentralisierten Systemen ruft. 
Diese bieten nicht nur einen höheren Wirkungsgrad, sondern sichern auch durch standardisierte 
Einkaufsprozesse eine konstant hohe Lebensmittelqualität. Die Einführung standardisierter, hoch-
qualitativer Versorgungskonzepte ist daher essenziell, um wirtschaftlich bestehen zu können. Nur 
so können Gastronomiebetriebe den steigenden Anforderungen gerecht werden und langfristig 
in unserer Branche erfolgreich sein.

““
Marco Arras
Geschäftsführer der AGAPLESION CATERING gGmbH

Wie komplex ist unsere Gastwelt (Betriebsgastronomie) geworden und 
was müssen wir tun?

Home Office-New Work Model-Work Life Balance-Employer Branding-Diversität-Nachhaltig-
keit z.B.: regional, saisonal, Tierwohl, Bio, Ressourcenschonung, CO2 u.v.m. - Transparenz - hoher 
Frischegrad-BIO- unterschiedlichste Ernährungsformen z.B. vegan, vegetarisch, Low Carb, u.v.m.-
Unverträglichkeiten-Allergien-HACCP-zunehmende Regulatorik und Bürokratie-Digitalisierung-
Wirtschaflichkeit-stets steigender Qualitätanspruch-abwechlungsreicher Speiseplan-Wohlfühlat-
mosphäre-Fachkräftemangel-zufriedene Mitarbeiter:innen-Gästebegeisterung.
Es wird uns nicht helfen die Anforderungen an uns und die steigende Komplexität zu bejammern.
Nehmen wir lieber die Veränderung an!
Hinter jedem einzelnen Schlagwort steht auch die Chance  eine Lösung unsererseits zu finden und 
für eine steigende Attraktivität der Unternehmen, für die wir tätig sind, beizutragen.
Somit werden wir, ohne  zum eigentlichen Kernprozess zu gehören, zum einen der Keyplayer.

““

Egmont Merté Head of Hospitality & Gastronomy 
Real Estate Solutions // Allianz One GmbH; Location: München Schwabing





ONLINE KAUFEN: METRO.DE
DER ONLINE-MARKTPLATZ* FÜR DEINEN GASTRONOMIEBEDARF

MEHR KAUFEN, WENIGER ZAHLEN:
KOSTENVORTEILE DURCH MENGENRABATTE

MARKEN- & PRODUKTVIELFALT:
MEHR ALS 700.000 ARTIKEL & 2.400
TOP-MARKEN AUS ÜBER 800 KATEGORIEN

LIEFERUNG AN DEINEN WUNSCHORT:
ONLINE BESTELLEN UND 
BEQUEM LIEFERN LASSEN

GASTRO 
KÜHLSCHRÄNKE
ÜBER 500
PRODUKTE ONLINE

GASTRO 
CHAFING DISHES
ÜBER 200
PRODUKTE ONLINE

WEINGLÄSER
ÜBER 700
PRODUKTE ONLINE

BLENDER & MIXER 
ÜBER 700
PRODUKTE ONLINE

GESCHIRR
ÜBER 3.400
PRODUKTE ONLINE

TÖPFE & PFANNEN
ÜBER 3.400
PRODUKTE ONLINE

SERVIETTEN 
ÜBER 4.200
PRODUKTE ONLINE

REINIGUNGSMITTEL 
ÜBER 1.600
PRODUKTE ONLINE

UNSERE 
TOP-KATEGORIEN

Lagerbestand auffüllen

* Ein Angebot der METRO Markets GmbH,
Ria-Thiele-Straße 2a, 40549 Düsseldorf.

JETZT
ENTDECKEN

   BESTELLT:
Nutze ein effizientes Bestellsystem, um
Deinen Lagerbestand optimal aufzustocken
und Zeit sowie Ressourcen zu sparen.

  GELIEFERT: 
Pünktliche Lieferungen für eine reibungslose
Aufstockung und maximale Kundenzufriedenheit.

   AUFGEFÜLLT:
Gewährleiste eine kontinuierliche
Produktverfügbarkeit und einen reibungslosen
Geschäftsbetrieb durch gezieltes Auffüllen
Deines Lagerbestands.

www.metro.de
www.metro.de
https://herz-unserer-gesellschaft.de/


www.tierhaltungskennzeichnung.de/scan






Der digitale Wandel in der Gastronomie
Mundpropaganda und zufriedene Stammgäste allein 
reichen nicht mehr aus. Die heutige Kundschaft ist di-
gital und informiert. LinkedIn bietet eine ideale Platt-
form, um diesen Erwartungen zu entsprechen.
Über LinkedIn können Sie Ihr Unternehmen als Marke 
präsentieren, Ihre Vision un d Ihre Werte vermitteln. Sie 
erreichen potenzielle Kunden, Geschäftspartner und 
Talente, die Ihre Leidenschaft teilen. Aber wie gelingt 
das, ohne stundenlang am Computer zu sitzen?

Authentizität und Menschlichkeit im digitalen 
Raum
Die Alternative heißt authentische und gezielte Ge-
sprächsführung. Die Herausforderung bei der digitalen 
Kundenakquise ist es, authentisch zu wirken, ohne auf-
dringlich zu erscheinen. Genau das ist mein Schwer-
punkt: geschmeidige und authentische Kundenakquise 
über Direktnachrichten.
Ich weiß, wie zeitaufwendig das Schreiben von Direkt-
nachrichten sein kann. Lassen Sie mich Ihnen diese 
Aufgabe abnehmen, damit Sie sich auf Ihr Geschäft 
konzentrieren können.
 

Gemeinsam erarbeiten wir:
•  Ein präzises Zielgruppenprofil für LinkedIn, damit Ihr 

Angebot die richtigen Menschen erreicht.

•   Strukturierte Tracking-Unterlagen, um Ihre Erfolge 
zu messen und zu optimieren.

•  Ein klares Sprach- und Persönlichkeitsprofil, das Ihre 
Marke unverkennbar macht.

•  Einen Plan zur natürlichen Gesprächsführung, da-
mit Ihre Direktnachrichten als natürliche Gespräche 
wahrgenommen werden.

Ihr Erfolg ist unsere gemeinsame Sache. 
Ihr Erfolg ist unsere gemeinsame Sache. Kombinieren 
Sie Ihre Netzwerkstrategie mit meinen Direktnachrich-
ten und gewinnen Sie wertvolle Erstgespräche. So ha-
ben Sie mehr Zeit für das, was wirklich zählt: Ihre Vision 
leben und Ihr Geschäft zum Erfolg führen.
Sind Sie bereit, Ihre Direktnachrichten gegen mehr Zeit 
und Vertrauen einzutauschen? 

Dann lassen Sie uns loslegen!

Die Zukunft der Gastronomie: 
Digital und Menschlich –  
Mit LinkedIn und Authentizität

ERFOLG MIT  
DIREKTNACHRICHTEN 
AUF LINKEDIN.

In der Gastronomiebranche brodelt es nicht nur in den Töpfen, sondern auch hinter den Kulissen. Digitale Trans-
formation und Kundenakquise werden immer wichtiger. In einer Branche, die traditionell auf persönliche Inter-
aktionen setzt, eröffnet das digitale Zeitalter neue Chancen. Hier kommt LinkedIn ins Spiel und zeigt, warum es 
Sinn ergibt, gerade jetzt daraufzusetzen.

JENNIFER 
HENRICH

Ihre Linkedin Parterin

Ich unterstütze Sie bei der Direktansprache 
Ihrer potentiellen Kunden über Linkedin!

+49 177 778 398 0

jen.henrich@pm.me

@jenniferhenrich

Jetzt unverbindliches 
Kennenlernen buchen!

Jetzt Kennenlernen buchen!

mailto:jen.henrich@pm.me
www.linkedin.com/in/jenniferhenrich
www.calendly.com/jennifer-henrich/dein-mehrwertgesprach-zur-authentischen-kundenakquise?month


Merkmale einer klimafreundlichen Küche
(Quelle: www.klimagourmet.de):

•	 Reduktion fetter Sahnesoßen und Käsesorten 
(Richtwert: 15% Fettgehalt)

•	 Vielseitige vegetarische oder vegane Speisen 
oder Produkte

•	 Saisonale, regionale und fair gehandelte 
Produkte

•	 So natürlich, frisch und wenig verarbeitet 
wie möglich (wenige Zusatzstoffe, 
Konservierungsstoffe u.a.)

•	 Energiesparendes und ressourcenschonendes 
Kochen, Verarbeiten und Kühlen

•	 Möglichst geringe Produktion von Müll (Tüten 
und Plastikmüll, Verpackungsmüll, Essensreste)

http://www.klimagourmet.de):
www.eaternity.org
https://green-guides.de/


S&F setzt für die Zukunft auf globale 
Stärken

„VON EINANDER LERNEN, MITEINANDER WACHSEN“

www.metro.de


2023

AUCH IN DIESEN BEREICHEN 
KÖNNEN WIR IHNEN HELFEN

KOMPLETTE 
HYGIENE-LÖSUNGEN 
AUS EINER HAND
DR.SCHNELL ist Ihr ganzheitlicher Partner für alle 
Fragen professioneller Reinigung und Desinfektion in 
der Gemeinschaftsverpflegung. Überzeugen Sie sich 
von hochwirksamen, ökologisch wertvollen Marken-
produkten für Gebäudereinigung, Küchenhygiene 
und Geschirrreinigung, sowie maßgeschneiderten 
Hygienelösungen und exzellentem Service.

DR.SCHNELL GmbH & Co. KGaA
Taunusstraße 19  ·  80807 München
Tel.: +49 89 3506080  ·  info@dr-schnell.com

www.dr-schnell.com

UNSER ANGEBOT
• maßgeschneiderte Lösungen für Ihre 

individuelle Hygiene-Herausforderung

• hochwirksame und nachhaltigere Produkte

• starke Desinfektion gegen Keime 
und Mikroorganismen

• sichere Abläufe in Küchenumfeld und 
Lebensmittelbereich

• strahlend glänzendes Geschirr durch 
smarte Dosierung starker Produkte

• maximale Effizienz und zuverlässiger Service

• digitale Schulungen für Küchen-, Lebensmittel- 
und Personalhygiene

Gewinner 2023

REINIGUNGSMITTEL

mailto:info@dr-schnell.com
http://www.dr-schnell.com




www.pen tagas t .de

PENTAGAST Marketing- und Dienstleistungsgesellschaft der Gastronomie- und Großküchenausstatter eG

MEHR 

INFO

 

 
 

 
 

 
 

 

 

 
  

 
  

  

 
 

 

 
  

 

 

Wir sind das

 leistungsfähigste Netzwerk 

für Foodservice-Equipment 

und technischen Service 

in Deutschland, Österreich 

und der Schweiz.

  .

“

“

“

http://www.pentagast.de


“

“
25 Jahre S&F-Gruppe – ein Meilenstein! 

Karsten Bönisch
Technischer Leiter / Prokurist
H&S Senioren Service GmbH

Wir freuen uns, Teil dieses Erfolgs zu sein. Ihr umfassendes Portfolio sorgt für eine qua-
litativ hochwertige und schmackhafte Gemeinschaftsverpflegung. Das gepaart mit der 

Zuverlässigkeit und dem Engagement Ihrer Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter machen die 
Zusammenarbeit mit Ihnen seit Jahren erfreulich und erfolgreich.

“

“
Herzlichen Glückwunsch zu 25 Jahren 
modernes Verpflegungsmanagement! 

Wir wünschen Euch viele weitere erfolgreiche Jahre und freuen uns auf eine weiterhin 
partnerschaftliche Zusammenarbeit!

Joachim Herbstritt   
Küchenleiter I Ev. Diakoniekrankenhaus Freiburg

Verpflegungsbetriebswirt (HMA)

Mit Eurer Expertise und Innovationskraft setzt Ihr Maßstäbe in Eurem 
Geschäftsfeld. Eure Arbeit hat auch in unserer Küche Qualität und Effizienz 

verbessert und positive Veränderungen angestoßen. Dafür vielen Dank.

“

“
“

“

Vielen Dank für die zahlreichen Jahre, in denen das engagierte Team die 
Branche der Gemeinschaftsverpflegung mit kompetenter Beratung und Betreuung 

vorangebracht hat. Es ist immer wieder eine Bereicherung, in den Austausch mit allen 
Beteiligten zu kommen.

Peter Engelbrecht  
Gesamtgeschäftsführer der Dorfner Gruppe 

Im Namen der Dorfner Gruppe sende ich der S&F-Gruppe die 
herzlichsten Glückwünsche zum 25. Jubiläum! 



Lieber Herr Fladung, 
lieber Herr Seidl,

Wir freuen uns auch in Zukunft über den offenen Austausch miteinander.
Alles Gute,

Erik Altenhofen
Head of Entegra Germany

Herzlichen Glückwunsch zum 25. Firmenjubiläum und diesem 
beeindruckenden Meilenstein. Möge Ihr Unternehmen viele weitere Jahre voller Innova-

tion und Erfolg erleben.

“

“

“

“Wir freuen uns jetzt schon auf die „goldene Hochzeit“ - zumindest aber auf noch viele 
Jahre so guter Kooperation und wertschätzender Zusammenarbeit!

Dr. Thomas W. Heinz
Geschäftsführung der Fachkliniken St. Marien – St. Vitus

Glückwunsch zum 25-jährigen S&F-Firmenjubiläum und Danke für 
die beeindruckende Gemeinschaftsarbeit 

vergangener Jahre.

Die S&F Gruppe, ein Erfolgsfaktor für die Branche, feiert Jubiläum, das freut mich sehr 
und dafür meinen allerherzlichsten Glückwunsch. 

“
Es freut mich auch deshalb, weil mich persönlich der fachliche Austausch, in meiner täg-

lichen Arbeit, seit mehr als 15 Jahren begleitet und ich so immer das Gefühl vermittelt 
bekomme, zur S&F-Familie dazu zu gehören.

Peter Schierschke
Geschäftsführung | UMG Gastronomie GmbH“

25 Jahre S&F-Gruppe, 75 Jahre GVMANAGER, 15 
Jahre GV-Manager des Jahres 

Auf viele weitere erfolgreiche Jahre am Puls der 
schönsten Branche der Welt! 

Claudia Kirchner 
Chefredakteurin GVMANAGER, B&L MedienGesellschaft 

was für ein Jahr für unsere langjährige Kooperationspartner! Wir gratulieren ganz herzlich 
und danken für die hervorragende Zusammenarbeit - 

insbesondere bei der Vergabe unseres Branchenawards als Höhepunkt der
Abendveranstaltung des S&F-Symposiums.

“

“



Part of the Buyers Edge 
Platform Group

https://linktr.ee/sundf
https://linktr.ee/sundf
https://www.sundf-gruppe.de/
https://wirmachendruck.de



