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Zahlen und Fakten
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Angebot und Nachfrage

Rohstoffe
und Zutaten

Verkauf und POS

Reinigung
und Hygiene

Produktionstechnik
und Zubehor

Prozessoptimierung

Analytik

Tiefgekiihlte und
fertige Produkte

Verpackungstechnik

Logistik

Dienstleistungen

Energie-, Liiftungs-
und Klimatechnik
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Backer ist nicht gleich Backer

DAS HANS\WERK
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Die Backerbranche in Zahlen

Umsatz der Béckereien in Mio. €
Herstellung von Backwaren (ohne Dauerbackwaren)

30.000 25.090
20.000 15.733 17.396 19.695 20.168 22733
0
2000 2010 2020 2021 2022 2023

Umsatzverteilung nach Betriebsgrofien -
Umsatzverteilung

unter 500.000 € - 4,5 %
@ 500.000- 5 Mio. €-20,3 %

Uber 5 Mio. €-75,2%
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30.000
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mBetriebszahl mVerkaufsstellen

45.000 45,000 45.000
41.000 44.000
10.181 9.965 9.607 9.242 8.912
2020 2021 2022 2023 2024

Umsatzverteilung nach Betriebsgroflen -

Anzahl der Betriebe

unter 500.000 € - 54,5 %
500.000- 5 Mio. € - 38,5 %

@ iber5Mio.€£-7,1%



Die Backerhandwerk in Zahlen

Einheit 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023 2024
Betriebe* Anzahl 11.347 10.925 10.491 10.181 9.965 9.607 9.242 8.912
Beschiftigte Anzahl 273.700 270.400 266.000 255.300 240.800 238.200 235.200 235.000
davon Auszubildende Anzahl 17.301 16.018 14.773 13.411 12.242 10.846 9.977 10.175

Quelle: Zentralverband des Deutschen Backerhandwerks e.V., 2025

* Stand: jeweils zum 31.12. (Handwerksrolle)







Der Konsument im Wandel

vor Corona

/ Brot & Backwaren
Brot & Backwaren
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e

in 2018

|
\__/
CLEAN ‘
LABEL | .
- in el |
Greenlabel ] .
+ Regionalitat
bis zu 50% Umsatz
- aus Snacks &

Fooﬁ Trends

Covenicence Produkten
vegan, glutenfreli, Q
greenlabel 67% gehen zum Bécker

nach Corona
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1.548.000t Brot & Backwaren
in 2018 . J 42,6Kg je Kopt

2002 2012 2022

2,30€ 3,65¢€ 4,80€

Preissteigerung 37% seit
Home Office

2020 ey
L 45% gehen monatlich zum Béacker



HerAUSforderungen fur das Backereihandwerk
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us . BakeLab - Die transparente
B a C ke re | d e r Z U k U n ft Die tranBspaarehﬁrls:rﬁgackema Forschungsbackerei

BLUMENHAUS - Robotische Transformation

historische Architektur trifft auf digitale Innovation
und ein multisensorisches Gastronomieerlebnis.“

Transformation: Produktion, Showcooking, einen Urban
Garden oder eine Musikarea schafft.

Kunden erleben den Backprozess live,
interagieren per App mit den Produkten und
stimmen Uber neue Rezeptideen ab. Ein
innovativer Mix aus Transparenz, Technologie
und Mitgestaltung.

BakeSphere Die Zukunft des
handwerklichen Brotbackens!

Das digitalisiertes Kundenerlebnis im Shop.
BAKESPHERE

BAKERS
'i FLOUR %

QUALITAT - HAND

DER I/ MUNGHEN 4L ﬁ

Handwerk erleben - die offene Backerei

Die Nahe zum Kunden steht im Mittelpunkt: Ein niedriger Tresen,
Einblicke in die Teigzubereitung, reduzierte, bewusst prasentierte
Auslagen schaffen Transparenz und Vertrauen.



Die Kl-basierte Backerel
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Beckesepp

digitale Vorkassenzone im
Edeka in Freiburg-Waltershofen
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Digitalisierung als Einsparpotential




Digitalisierung als Einsparpotential
B Digitalisieren mit Shop-1Q
e X

i= Modul Process
3= Automatisieren Sie Prozesse.

@D Modul Control
TemperaturUberwachung
nach HACCP.

shop

[FRISCHEMITSYSTEM,



Digitalisierung als Einsparpotential

bis zu

129%

Absatzsteigerung

Absatzsteigerung durch:

= akfive Bestandssteuerung in der Auslage
= gezielte Nachproduktion am Nachmittag

Folge:

= erhdhter Stromverbrauch durch zusatzliche
Backvorgénge

Fil. 41 - Laugeneck +129%
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Fil. 41 - Laugenstange +70% BUSCH
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Digitalisierung als Einsparpotential

Steigerung der Produkifrische Mit Prozess:

= Exakte Analysen Gber Produktalter je Produkt
' »  Gerzielte Steuerung zwischen Warendruck und Notwendigkeit méglich

Minuten
(seit Einfihrung Prozesssystem)

@ PrOdUkTGH-er 4] 105.5 Minuten

119 62,6 Minuten i
194 112,3 Minuten ShOp



Digitalisierung als Einsparpotential

‘I 57 @ EnPI @ EnPI
o vor Prozess nach Prozess
durchschnittliche

Energieeinsparung ] ,77 2,05

Durschnitt von allen aktuell laufenden Prozess-Filialen
(ldnger als 3 Monate)
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Ideeller Trager und Inhaber

v’ Zentralverband des
m Deutschen Backerhandwerks e. V.

www.baeckerhandwerk.de

Veranstalter

G

GESELLSCHAFT FUR
HANDWERKSMESSEN

Partner

5
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Internationale Union
der Backer und Konditoren
www.worldbakersconfectioners.org

Deutscher Konditorenbund
www.konditoren.de

Verband Deutscher
GroRRbackereien e. V.
www.grossbaecker.de
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