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Die  Proze s se  in d e r Ve rp fle gung s ind  oft  
m anue ll, unfle xib e l und  fe hle rb e haft e t .

Pe rs ona l-
m ange l

Hohe r
Sp e is e nve rwurf 

Pa t ie nt e n-
zufrie d e nhe it

Zeitaufwändige 
Prozesse in Küche 
und Service

Schlechte Planbarkeit 
führt zu hohen 
Verwurfsquoten

Kaum zeitliche 
Flexibilität und 
Personalisierung 



Unsere Se rvic e kräfte  we rde n e nt las te t  

und  nic ht  zule tzt  de r Ve rwurf von 

we rtvolle m Esse n re duzie rt . 

Pat ie nte norie nt ie rung und  Nac hhalt igke it  

in Kombinat ion!

Philipp Schlerkmann
Geschäftsführer 
Sana Klinik Offenbach (ehem. Sana Klinik 
München)

Betten: 20 0  Planb e t ten
Fokus: Orthop äd ie  & Unfallc hirurgie

>35.000

>50% d e r Pa t ie nt Inne n b e s t e lle n se lb s t s t änd ig

Pa t ie nt e ne ss e n vor d e r Müllt onne  ge re t t e t

Ge sam te insp a runge n im  e rs t e n J ahr>€100k
VERTRAULICH



Hosp iChe f m od e rnis ie rt d ie  Me nüe rfas sung von d e r Pa t ie nt In b is  zu Küc he .

2. Da t e nb as ie rt e  
Ent s c he id unge n in d e r Küc he

3. KI- ge s t üt zt e  
Nac hfrage vorhe rsage

1. Digit a le  Pa t ie nt e nre is e
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Ein m od e rne r Proze s s  b ind e t  Pa t ie nt Inne n m it  d igit a le n Ange b ot e n akt iv e in – währe nd  d e s  ge sam t e n 
Aufe nt ha lt s

Pat ie nt In c he c kt  e in & e rhält  
ind ivid ue lle n QR- Cod e .

1

Me nüass is te nz p rüft  Volls tänd ig-
ke it  und  unte rs tützt  Pat ie nte n mit  
auss te he nd e r Be s te llung.

Patient  1

Pat ient  2

Pat ient  3

5

Pat ie nt In b e s te llt  p e rsonalis ie rt  
m it  d e m e ige ne n Smartp hone  
von zuhause  aus . 

2

Pat ie nt In wird  s tat ionär 
aufge nomme n, OP e rfolgt .

3

Pat ie nt  änd e rt  od e r e rgänzt  
Be s te llunge n fle xib e l währe nd  d e s  
Aufe nthalt s .

4

Küc he /Cate re r b e re ite t  Mahlze it  
vor.

6

Pat ie nt In ge nie ß t  Mahlze it  und  
gib t  Fe e d b ac k ab .

7

Pat ie nt In wird  e nt lasse n, 
auss te he nd e  Be s te llunge n we rd e n 
s tornie rt .

8

NUTZERREISE



Ge m e insam wolle n
wir e ine Zukunft  d e r 
Care - Ve rp fle gung
ge s t a lt e n, in d e r
je d e Mahlze it zählt .

Kont akt

Sim on St a rfinge r
s im on.s t a rfinge r@hosp ic he f.c om
0 157 5829  8259

www.hosp ic he f.c om
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